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Планируемые результаты освоения  учебного предмета
Направление «Технологии ведения дома»
Раздел «Кулинария»
Выпускник научится:
самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.
Выпускник получит возможность научиться:
составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;
экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;
определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;
выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.
Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»
Выпускник научится:
изготовлять с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.
Выпускник получит возможность научиться:
выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;
определять и исправлять дефекты швейных изделий;
выполнять художественную отделку швейных изделий;
изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;
определять основные стили одежды и современные направления моды.
Выпускник научится:
планировать и выполнять учебные технологические  проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;
представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить
пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
Выпускник получит возможность научиться:
организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.

.Выпускник научится:
построению двух-трёх вариантов личного профессионального плана и путей получения профессионального образования на основе соотнесения своих интересов и возможностей с содержанием и условиями труда по массовым профессиям и их востребованностью на региональном рынке труда.
• самостоятельно выращивать наиболее распространённые виды сельскохозяйственных растений в условиях личного подсобного хозяйства и школьного учебно-опытного участка с использованием ручных инструментов, соблюдая правила безопасного труда и охраны окружающей среды;
• планировать размещение культур на учебно-опытном участке и в личном подсобном хозяйстве с учётом севооборотов

Выпускник получит возможность научиться:
планировать профессиональную карьеру;
рационально выбирать пути продолжения образования или трудоустройства;
ориентироваться в информации по трудоустройству и продолжению образования;
оценивать свои возможности и возможности своей семьи для предпринимательской деятельности. 
• самостоятельно составлять простейшую технологическую карту выращивания новых видов сельскохозяйственных растений в условиях личного подсобного хозяйства и школьного учебно-опытного участка на основе справочной литературы и других источников информации, в том числе Интернета; 
• планировать объём продукции растениеводства в личном подсобном хозяйстве или на учебно-опытном участке на основе потребностей семьи или школы, рассчитывать основные экономические показатели (себестоимость, доход, прибыль), оценивать возможности предпринимательской деятельности на этой основе; 
• находить и анализировать информацию о проблемах сельскохозяйственного производства в своём селе, формулировать на её основе темы исследовательских работ и проектов социальной направленности.

Учащиеся должны знать/понимать:
Негативные последствия общественного производства на окружающую среду и здоровье человека; 
Способы получения, хранения, поиска информации, источники и носители информации; 
Основы проектирования
Виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, различные материалы и приспособления применяемые в традиционных художественных ремёслах;
виды рукоделия, их назначение и варианты использования;
Правила заправки изделия в пальцы, виды простейших ручных швов: крест, набор, роспись, счетная гладь
Правила ухода за готовой вышивкой
элементы материаловедения, виды волокон, их свойства; - Правила безопасной работы с ручными инструментами и на универсальной швейной машине, принцип изготовления пряжи, нитей и тканей, классификацию текстильных волокон, свойство нитей основы и утка, свойства тканей из натуральных растительных волокон; 
элементы машиноведения, принцип работы швейной ручной машины;
Виды приводов швейной машины, правила подготовки универсальной швейной машины к работе; 
Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, предъявляемые к рабочей одежде, общие сведения о системах конструирования одежды, правила построения и оформления чертежей швейных изделий; 
основы конструирования фартука;
Правила снятия мерок для построения чертежа и условные обозначения; 
Понятия о композиции в одежде, виды отделки швейных изделий, способы моделирования фартука, правила подготовки выкройки к раскрою; 
основы кулинарии, физиологии питания;
Общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;
Общие сведения о пищевой ценности овощей, методы определения качества овощей, правила первичной обработки всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и нарезки овощей;
Правила санитарии и гигиены при санитарной обработке продуктов, безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием и горячими жидкостями; 
Технологию приготовления блюд из сырых и варёных овощей, измерение содержания минеральных веществ и витаминов в овощах в зависимости от способов кулинарной обработки, оформление готовых блюд из овощей:
Способы определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы крашения яиц;
Виды бутербродов и горячих напитков, технология приготовления, правила сервировки стола к завтраку; 
Учащиеся должны уметь:
Осуществлять поиск необходимой информации в области художественных ремесел, кулинарии и обработки тканей; 
При проектировании: определять потребности, формулировать задачу, проводить простейшие исследования, планировать работу, оценивать и корректировать свою деятельность
Определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаночную сторону; 
Переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделие в пяльцы, закреплять рабочую нитку на ткани без узла, выполнять простейшие ручные швы; 
выполнять элементарные операции на ручной швейной машине;
Читать и строить чертёж фартука, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою; - проводить технологическую обработку узлов и деталей фартука;
вносить модельные линии в конструкцию фартука;
Работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями, проводить первичную обработку всех овощей, выполнять нарезку овощей, готовить блюда из сырых и варёных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;
чистить посуду из металла, стекла, керамики и древесины, поддерживать нормальное санитарное состояние кухни и столовой; 
накрывать на стол в соответствии с требованиями этикета

Учащиеся должны использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
обслуживания себя и членов своей семьи;
планирования учебной деятельности
формирования здорового образа жизни

Содержание учебной дисциплины 5класс

Раздел. Основы аграрной технологии (осенние работы) 16 часов
Теоретические сведения. Знакомство с культурными растениями,  которые выращиваются на участке, разнообразием цветов на пришкольных клумбах. Знакомство с культурными растениями,  которые выращиваются на участке капуста, морковь, столовая свекла, картофель, петрушка. укроп, сельдерей, лук порей. Овощные культуры, которые выращиваем теплице : томаты, сладкий перец, баклажаны. Разнообразие цветов на пришкольных клумбах однолетние (бархатцы, циннии, календула, настурция, астры и т.д.), многолетние лилии, флоксы, ромашки, розы, хризантемы. Главные задачи сельскохозяйственного производства -  растениеводство. Растениеводство: полеводство, овощеводство, плодоводство, виноградарство, луговодство, лесоводство и цветоводство. Аграрные технологии, ведущие специалисты в аграрном производстве, сельскохозяйственная техника-снижение доли ручного труда. Связи между растениеводством и животноводством. Культурные растения. Злаковые зерновые и крупяные культуры . Хлеб первой  и второй группы.  Классификация  растений: зернобобовые , плодовые, овощные кормовые травы. Однолетние, двухлетние и многолетние. Классификация  двухлетних культур (лук репчатый, морковь и свекла столовая). Строение корнеплодов и лука репчатого. Сроки и способы посева культур, сорта и сроки созревания. Отличие сортов по внешним признакам корнеплодов - цвету, форме. Техническая спелость; чернушка, лук-севок ,луковица, корнеплод. Сельское хозяйство основывается на использовании почвы как основного производственного средства. Почва в растениеводстве - это среда для возделывания растений. Важнейшие свойства почвы - плодородие.  Плодородие почвы - это способность почвы обеспечивать растения в течение всего периода их роста и развития элементами питания, водой и воздухом. Почва делиться на минеральную и органическую. Минеральная - глинистые, суглинистые, песчаные и супесчаные.органическая - перегной ( гумус). Структурная и бесструктурная. Типы почв более 100 видов, самые распространенные: подзолистые, дерново- подзолистые, серые лесные, черноземы и каштановые. Картофель важнейшая отрасль овощеводства. Сорта,  выращенные на пришкольном опытном участке. Что влияет на урожай картофеля? Агротехнические приёмы обработки почвы. Основная обработка почвы (лущение, зяблевая вспашка). Внесение органических (навоз, торф) и минеральных ( фосфорные и калийные) удобрения. Предпосевная подготовка почвы ( боронование, культивация). Послепосевная (междурядная) обработка почвы. Рыхление почвы для каждой культуры имеет свои особенности. 
Практические работы. Правила безопасной работы. Маршрут экскурсии. Определить овощные культуры записать их название, которые выращиваются на участке. Определить внешние признаки корнеплодов моркови, столовой свеклы,  клубнеплодов картофеля.  Сбор семян с цветочных растений (бархатцы, циннии, календула, настурция, астры). Изучение сортов двулетних культур. Определение механического состава почвы на пришкольном участке. Правила безопасной работы.  Уборка клубней картофеля с пришкольного участка. Какие отличительные признаки клубней разных сортов картофеля.Копка. Подготовка участка к осенней основной обработке почвы под огурцы и томаты. Убрать растительные остатки, разбросать равномерно по участку подготовленные дозы фосфорных и калийных минеральных удобрений. Разнесите по участку органические удобрения. Граблями равномерно разгребите кучки навоза на участке.Подготовка участка к осенней основной обработке почвы под декоративно - цветочные культуры. Убрать растительные остатки, разбросать равномерно по участку подготовленные дозы фосфорных и калийных минеральных удобрений. Разнесите по участку органические удобрения. Граблями равномерно разгребите кучки навоза на участке. Перекопать почву не разбивая пласты земли. Подготовка участка к осенней основной обработке почвы под декоративно - цветочные культуры. Убрать растительные остатки, разбросать равномерно по участку подготовленные дозы фосфорных и калийных минеральных удобрений. Разнесите по участку органические удобрения. Граблями равномерно разгребите кучки навоза на участке. Перекопать почву не разбивая пласты земли.
Раздел «Творческая проектная деятельность» - 2 час.
Теоретические сведения. Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Составные части годового творческого проекта пятиклассников.
Этапы выполнения проекта. Поисковый (подготовительный) этап: выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование требований к проектируемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего. Технологический этап: разработка конструкции и технологии изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчёт затрат на изготовление. Заключительный (аналитический) этап: окончательный контроль готового изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта.
Практические работы. Творческий проект по разделу «Технология ведения дома».
Творческий проект по разделу «Кулинария».
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».
Презентация и защита творческого проекта.
Варианты творческих проектов: «Планирование кухни-столовой», «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи», «Столовое белье», «Фартук для работы на кухне», «Наряд для завтрака».
	
Раздел: « Оформление интерьера» - 1 час
Теоретические сведения. Понятие об интерьере. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические.
Создание интерьера кухни с учётом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Планировка кухни. Разделение кухни на зону приготовления пищи (рабочая зона) и зону приёма пищи (зона столовой). Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Декоративное оформление. Современные стили в оформлении кухни. Проектирование кухни с помощью ПК.
Лабораторно-практические и практические работы. Разработка плана размещения оборудования на кухне-столовой.

Раздел «Электротехника» - 1 час
Теоретические сведения. Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ), посудомоечной машины.
Лабораторно-практические и практические работы. Изучение потребности в бытовых электроприборах на кухне. Изучение безопасных приёмов работы с бытовыми электроприборами. Изучение правил эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника.   

Раздел «Кулинария» - 12 часов.
    Теоретические сведения. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, хранению продуктов и готовых блюд.
Технология приготовления бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезания продуктов.
Виды круп, бобовых и макаронных изделий, применяемых в питании человека. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, томатов, капустных овощей.
Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов).
Меню завтрака. Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака. Способы складывания салфеток.
Для этого необходимо знать основные правила этикета. Они предусматривают правильное пользование столовыми приборами и правильный приём пищи, поведения за столом.Завтрак – первый и самый важный приём пищи. Меню завтрака. Сервировка стола к завтраку.
Лабораторно-практические и практические работы. Подготовка посуды и инвентаря к приготовлению пищи. Приготовление и оформление бутербродов. Приготовление и оформление блюд из круп, бобовых и макаронных изделий. Механическая кулинарная обработка овощей и фруктов.
Разработка меню завтрака. Приготовление завтрака. Правила поведения за столом.
Сервировка стола к завтраку. Дегустация блюд. Оценка качества.

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»- 18 часов
Теоретические сведения. Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного, ткацкого и отделочного современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Лицевая и изнаночная стороны ткани.
. Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Выравнивание срезов. Устранение перекоса. Срезание кромок. Выявление дефектов. Настил ткани. Раскладка выкроек. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия
Швейные ручные роботы выполняют иглой с применением ручных стежков и строчек, которые могут быть временными и постоянными.
Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе: намотка нижней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх. Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток.
 На швейной машине можно быстро и аккуратно обметать осыпающиеся срезы. Постоянное соединение деталей - стачивания.
Перед началом влажно – тепловой обработки рекомендуется сделать пробу на лоскутке ткани, которую нужно обрабатывать. Влажно – тепловую обработку выполняют после каждой машинной операции и утюжат до полного испарения влаги. При проведении влажно – тепловой обработки  изделие расправляют так, чтобы не образовалось складок и заминов.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение направления долевой нити в ткани.
Определение лицевой и изнаночной сторон в ткани.
Сравнительный анализ прочности окраски тканей.
Изучение свойств тканей из хлопка и льна. Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия.
Раскрой швейного изделия с учётом припусков. 
Ручная закрепка. Временное соединение деталей – смётывание.
Заправка швейной машины нитками. Упражнение в шитье на швейной машине, заправленной нитками.
Все машинные строчки выполняют нитками в цвет ткани. Исключение составляю отделочные строчки, которые могут выполняться контрастными нитками. Пароувлажнитель утюга увлажняет ткань в процессе утюжильных работ. Утюжильная доска, проутюжильник. Приутюживание, разутюживание, заутюживание.
Оценка качества.
 Защита творческого проекта - 2 часа
Теоретические сведения. «Наряд для завтрака». Проблемная ситуация: Как я могу это сделать? Купить, сшить. Итак, моя задача – разработать и сшить себе к семейному завтраку одно изделие.
Лабораторно – практические и практические работы. Исследование, первоначальные идеи, требования к изделию, выбор лучшей идеи, какие мерки нужны?, выбор нужной ткани, расчёт материалов и денежных затрат, технология изготовления, экспертная оценка и самооценка. Источники информации, использованные при выполнении проекта.
Оценка качества.

Раздел.  Основы аграрной  технологии (весенние  работы) - 18 часов
Теоретические сведения. Подготовка семян к посеву включает в себя  следующие приёмы: сортировку, протравливание, или обеззараживание, замачивание, проращивание, закаливание, дражирование и др. Классификация удобрений. Органические и неорганические. Минеральные удобрения делятся по химическому составу на азотные, фосфорные, калийные, комплексные, известковые, а также микроудобрения. Предпосевная обработка почвы. Разбивка и перекопка  делянок с внесением азотных удобрений. Исследовательская и опытническая деятельность. Значение опытов и правило их проведения. Знакомство с основными схемами и способами посева семян и рассады. Меры защиты необходимо проводить в установленные сроки. Агротехнические меры, химические и биологические. Рецепты изготовления растительных настоев (настой картофельной ботвы, тысячелистника, чеснока, шелухи лука). Цветоводство открытого грунта. Оформление территории школы клумбами, работками, бордюрами.
Практическая работа. Правила безопасной работы. Замачивание семян.  Подкормка ранней капусты. Разбивка и перекопка  делянок с внесением азотных удобрений. Подготовка почвы для опытного участка. Посадка овощей на опытном участке. Посадка различных видов овощей. Уход за посевами томатов. Технология применения отваров и настоев для защиты растений от вредителей и болезней. Подготовка цветочных клумб. Посев семян календулы, бархатцев, георгинов на работке. Высадка рассады цветов на клумбы.

 Содержание учебной дисциплины 6 класс
Раздел. Основы аграрной технологии. Осенний период  - 16 часов
Теоретические сведения. Знакомство с основным сельскохозяйственным инвентарём, применяемым для сельскохозяйственных работ. Знакомство с основными осенними работами в овощеводстве.
Знакомство с основными осенними работами в овощеводстве. Знакомство с семействами культурных растений,  которые выращиваются на пришкольном участке. 
Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта. Способы уборки. Виды овощей семейства тыквенных. Их пищевая ценность, сорта. Способы уборки.
Картофель важнейшая отрасль овощеводства. Сорта  выращенные на пришкольном опытном участке. Что влияет на урожай картофеля?
 Исследовательская и опытническая деятельность. Значение опытов и правило их проведения.
 Классификация овощных капустных растений.
Значение защищенного грунта. Устройство парников, рассадников. Виды сооружений защищённого грунта. Русский парник.
Практические работы. Правила безопасной работы. Очистка поверхности земли от растительных останков.
 Технология уборки урожая картофеля. Изучение сортов капусты.
Правила безопасной работы. Подготовка теплицы к зиме. 
Раздел «Технологии домашнего хозяйств» - 4часа
Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка.
Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон. Понятие о фитодизайне как искусстве оформления интерьера, создания композиций с использованием растений. Роль комнатных растений в интерьере. Приёмы размещения комнатных растений в интерьере: одиночные растения, композиция из горшечных растений, комнатный садик, террариум.
Лабораторно-практические и практические работы. Выполнение электронной презентации «Декоративное оформление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовление макета оформления окон.
Разработка плана в цветовом решении жилого дома. Уход за растениями в кабинете технологии, классной комнате, холлах школы.
Оценка качества.

Раздел «Кулинария»- 12 часов.
Теоретические сведения.
Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. Технология варки рыбы. Технология жарки рыбы на сковороде. Технология жарки рыбы в кляре.
В состав пищи человека должны входить такие питательные вещества, как белки, жиры, минеральные соли, углеводы, витамины и вода. Все эти вещества присутствуют в мясе, поэтому оно является полноценным продуктом питания.
Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезании птицы начасти.
 Сервировка стола к обеду. Сервировка зависит от типа обеда (повседневный или праздничный) и от меню.
Правила поведения за столом (этикет). За столом не принято: размахивать вилкой или ложкой во время оживлённой беседы.
Меню обеда.
Правила поведения за столом (этикет). За столом не принято: размахивать вилкой или ложкой во время оживлённой беседы.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение свежести рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Определение качества термической обработки рыбных блюд. Определение качества термической обработки рыбных блюд.
Наиболее традиционными видами мяса являются говядина, свинина и баранина.
Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов.
Приготовление блюда из птицы.
Составления меню обеда. Сервировка стола к обеду.
Сидя за столом  задайте друг другу вопросы, касающиеся сервировки и правил поведения за обедом (этикет).
Составление меню обеда. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.
Сервировка стола и правил поведения за обедом (этикет).
Оценка качества

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» - 20 часов.
Теоретические сведения. Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. 
Понятие о плечевой одежде. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
 Понятие о моделировании одежды. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды.
Изготовления выкройки дополнительных деталей изделия.
 Технологическая последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки.
 В пошиве одежды термин дублирование означает соединение поверхностей деталей склеиванием. Детали кроя склеивают с прокладочным материалом для того, чтобы готовое швейное изделие выглядело безукоризненно и долго сохраняло первоначальную форму.
 От точности и аккуратности выполнения ручных швейных работ зависит качество швейного изделия, его внешний вид. 
Устройство машинной иглы. Неполадки в работе швейной машины, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки в работе швейной машины, связанные с неправильным натяжением ниток. Дефекты машинной строчки: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка.
Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застежкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Проблемная ситуация, Цели и задачи проекта, Исследование, Первоначальные  идеи.
Лабораторно-практические и практические работы. Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.
Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину (проектное изделие).
Моделирование выкройки проектного изделия.
Чертёж основы плечевой одежды с цельнокроеным рукавом, дополнительный лист бумаги, линейка, карандаш, ластик, ножницы. 
Выкройка для образцов, светлая хлопчатобумажная ткань, Линейка, портновские ножницы, булавки, мелок, выкройка для проектного изделия, ткань для проектного изделия, клеевая прокладка. 
 Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Детали кроя  из ткани и клеевой прокладки, утюг, проутюжильник, утюжильная доска.
 Перенос линий выкройки на детали кроя. Технология выполнения операции. 
Дефектов машинной строчки. Применение приспособлений к швейной машине. Выполнение прорезных петель.
Обработка мелких деталей проектного изделия.
Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки проектного изделия.
Критерии выбора идеи изделия. Выбор нужной ткани, Расчет расхода ткани. Выбор дополнительных материалов и оборудования. Расчёт себестоимости изготовления изделия. План изготовления изделия, Изготовление изделия и проверка его качества.
Оценка качества.

Раздел. Основы аграрной технологии. Весенний период – 18 часов
Теоретические сведения. Виды сооружений защищённого грунта. Устройство парников, рассадников. Русский парник. Выращивание растений рассадным и безрассадным способом. Рассадный способ возделывания позволяет получить урожай в более ранние сроки. Выращивание рассадным способом овощных культур: томатов, болгарского перца, баклажан, капусты.  Технология посева семян на рассаду. Технология пикировки рассады. Технология  высадки в защищённый грунт теплицы. Способы подготовки картофеля к посадке .
Яровизация картофеля. Технология и способы посадки картофеля.
Способы подготовки почвы для посадки капусты. Технология  высадки капусты в открытый грунт. Уход за посадками капусты.
 Способы подготовки почвы для посадки овощных культур. Технология  высадки  овощных культур в открытый грунт. Уход за посадками овощных культур.
Практическая работа. Правила безопасной работы. Технология подготовки парника к выращиванию рассады овощных культур.
Технология пикировки сеянцев томата, капусты, болгарского перца и баклажан.  Уход за рассадой болгарского перца, томатов в условиях теплицы. Технология высадки рассады томата, баклажан и перца в  теплице. Способы подготовки картофеля к посадке (яровизация).
Посадка картофеля на участке.
 Правила безопасной работы. Подготовка почвы для посадки капусты. Посадка капусты на делянке.
Подготовка почвы для посадки овощей. Посадка свёклы, моркови, петрушки.

Содержание учебного предмета 7 клаccа
Раздел . Основы аграрной технологии. Осенний период  - 16 часов
    Теоретические сведения.   Вводный урок. Классификация и характеристика плодовых растений. Семечковые, косточковые, ягодные, орехоплодные, субтропические, цитрусовые тропические. Основные плодовые культуры России ( яблоня, груша, вишня, слива, ягодные культуры) .Распространенные сорта, история возникновения, сроки плодоношения, урожайность. Строение плодовых растений  (подземные и надземные части) или системы. Подземные корневые системы: семенного и вегетативного происхождения, горизонтальные и вертикальные. Основные части плодовых деревьев ( шейка, остов, ствол штамб, центральный проводник, ветви 1, 2, и 3 порядка и обрастающие. Типы плодоностных образований. Подготовительные  работы: создание проекта будущего сада, уклон, расположение грунтовых вод. Закладка защитных полос ( береза, ясень, клен, акация, шиповник) нормы удобрений при посадке садовых культур. Разметка территории. Плодовые деревья и кустарники нуждаются в формировании кроны.от обрезки зависят сроки начала плодоношения, урожайность, качество плодов и ягод. Укорачивание, прореживание, прищипка( пинцировка).  Важнейшая задача аграрной технологии - сохранение выращенной продукции. Влияние температуры, влажности и газовых составов воздуха в помещении для хранения.  Условия хранения плодов и овощей. Способность корнеплодов находиться в состояние длительного покоя. Подготовка корнеплодов к хранению, подвал, траншеи, бурт.                                  
Практические работы. Правила  безопасной работы. Изучения строения плодовых растений.Разметкатерритории.Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников.
 Сбор урожая плодовых деревьев.Сбор  урожая .
 Уборка растительных остатков. Перекопка делянок. Окапывание кустов смородины с внесение удобрений.

Раздел «Технологии домашнего хозяйства» - 4 часа
Теоретические сведения. Роль освещения в интерьере. Понятие о системе освещения жилого помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: накаливания, люминесцентные, галогенные, светодиодные. Типы светильников: рассеянного и направленного освещения. Виды светильников: потолочные висячие, настенные, настольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Современные системы управления светом: выключатели, переключатели, диммеры. Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное.
 Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Размещение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер.
Значение в жизни человека соблюдения и поддержания чистоты и порядка. Виды уборки: ежедневная (сухая), еженедельная (влажная), генеральная. Их особенности и правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при уходе за посудой, уборке помещения.
Лабораторно-практические и практические работ. Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома».
Подбор моющих средств для уборки помещения.
 Оценка качества.
	
Раздел. « Кулинария» - 12 часов
Теоретические сведения. Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд.
Виды блюд из жидкого теста. Технология приготовления теста и изделий из него:блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.
 Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий. Виды изделий из них. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение качества молока и молочных продуктов. Приготовление изделий из жидкого теста. Приготовление изделий из пресного слоёного теста. Приготовление изделий из песочного теста.
Оценка качества.

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» - 20 часов.
 Теоретические сведения. Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
 Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки. Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками. Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом.
 Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание.
 Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. 
Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки-молнии вручную и на швейной машине.
Технология обработки односторонней складки, встречной складки. Получение заутюженной складки.
Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе. Составные части творческого проекта семиклассников.
Лабораторно-практические и практические работы. Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.Снятие мерок и построение чертежа прямой юбки в натуральную величину. Моделирование юбки. Получение выкройки швейного изделия.
Раскрой проектного изделия. Дублирование пояса.
Изготовление образцов ручных и машинных работ. 
Выполнение потайного подшивания и окантовывания среза с помощью приспособлений к швейной машине. 
Обработка среднего шва юбки с застёжкой-молнией. Обработка складок.
 Обработка юбки после примерки: вытачек и боковых срезов, верхнего среза прямым притачным поясом, нижнего среза.
Выполнение прорезной петли и пришивание пуговицы.
Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
Презентация и защита творческого проекта.
Оценка качества.

Раздел.  Основы аграрной технологии. Весенний период – 18 часов
Теоретические сведения. Агротехнические мероприятия  по уходу за садом. Содержание почвы, орошение, удобрение, уход за кроной или штамбом дерева, ремонт (подсадка саженцев на место погибших деревьев) и реконструкция сада, защита от вредителей и болезней.  Индивидуальный уход. Агротехника выращивания земляники, смородины, крыжовника и малины. Сорта. Выбор места посадки, подготовка почвы. Ценный химический состав. Сроки цветения и плодоношения. Способы вегетативного размножения  растений.  Стеблевые черенки. Обработка стимуляторами.  Размножение горизонтальными и вертикальными отводками землянику размножают укоренением розеток листьев - " усы". Прививки плодовых культур - черенками и глазками (окулировка). Улучшенная окулировка, прививка в боковой зарез, за кору с седлом, вращеп. Окулировка. Правила проведения окулировки. Т образный разрез. Способы размножения ягодных культур. Высадка саженцев. Способы  и условия хранения черенков. Структура и назначение плодового питомника. Маточно - семенной и маточно - сортовой. Отделение размножения, школа сеянцев и участок вегетативного размножения клоновых подвоев, отделение формирования, система трех полей. Исследовательская и опытническая деятельность.  Особенности методики проведения опытнической работы в плодоводстве и ее учебно-познавательными и воспитательными значениями. Освоить методику постановки опытов с плодовыми культурами на учебно - опытном участке.
Практические работы. Правила безопасной работы. Отработка индивидуальной технологии ухода за плодовыми деревьями. Выполнение весенней обрезки саженцев. Междурядная обработка почвы. Размножение отводка кустов черной смородины. Выполнение прививки плодовых культур. Подготовка  рассадник к посадке черенков черной смородины. Экскурсия в плодовый питомник и знакомство с технологией выращивания саженцев.
Влияние почвосмесей (субстратов)  на укоренение зеленых черенков смородины.

Содержание учебного предмета   8 класс 
      
Раздел.  Полеводство - основная отрасль растениеводства (осенние работы) - 16 часов
Теоретические сведения. Вводный урок. Полеводство - основная отрасль растениеводства. Значение полеводства. Общая характеристика хлебных культур. Биологические особенности хлебных злаков. Циклы развития пшеницы. Высокоурожайные сорта пшеницы. Сроки и способы посева, глубина заделки семян, нормы высева. Вымерзание растений, виды и нормы подкормки.уборка урожая. Одно из наиболее распространенных продовольственных растений. Пищевой продукт, корм и сырье для промышленности. Агротехнические меры для выращивания картофеля, сорта, нормы и схемы посадки. Плод ягода.  Виды обработки: рыхление почвы, уничтожение сорняков, подкормка, окучивание, защита от вредителей. Подготовка хранилища для урожая. Назначение и классификация сельскохозяйственной техники. Общие сведения о сельскохозяйственных машинах и орудиях. Почвообрабатывающая техника. Машины для посева и посадки сельскохозяйственных культур. Уборочные и зерноочистительные машины. Знакомство с устройством и назначением с сельскохозяйственной техникой. Знакомство с устройством зерновых сеялок. Основные марки тракторов, имеющихся в хозяйстве.
Практические работы. Правила безопасной работы.  Уборка урожая корнеплодов. Подготовка почвы и посев пшеницы.  Уборка и учет урожая картофеля. Сортировка клубней картофеля и уборка на хранение.Составить письменный отчет по экскурсии.
 Перекопка приствольных кругов плодовых деревьев. Удаление растительных остатков с делянок. Перекопка почвы с внесением органических удобрений.

Раздел «Семейная экономика» - 6 часов
Теоретические сведения. Для каждого человека семья- это начало, а для общества важнейшее звено его структуры, стимулирующее социально – экономическое развитие. 
Личное предпринимательство, его называют также индивидуальным или частным. Семейное предпринимательство. 
Информация о товарах – это совокупность сведений, которые позволяют судить о качестве, их хранения, безопасности эксплуатации или употребления. Торговые знаки могут быть самыми разными: удостоверяющими экологическую чистоту продукта. 
Расходы на питание в значительной степени зависят от принятого режима питания, т.е установленного во времени, структуре, объёме и калорийности порядка приёма пищи.
Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов).
Лабораторно-практические и практические работы. Ведение домашнего хозяйства. Накопление семейного имущества и обеспечения его наследования. Финансовая деятельность. Участие членов семьи в общественном производстве. Подготовка детей к труду в домашнем и общественном производстве, экономическое воспитание, ориентация на будущую профессию. 
Виды семейной  педпринимательской деятельности весьма разнообразны и зависят от множества факторов: наличия денежных средств; знаний и умений каждого из членов семьи; наличия в семье орудий производства или возможности их приобретения; наличие свободного времени.
Источником информации (радио, телевидение, электронные средства коммуникации, газеты и журналы.) выставка товаров или услуг, наружная реклама, символы на этикетках, вкладышах, упаковках.
 Рациональное питание, режим питания, культура питания, калорийность пищи, питательная ценность продуктов. Механическая кулинарная обработка овощей и фруктов.
Оценка качества.

Раздел «Художественная обработка материалов» - 30 часов.
Теоретические сведения. Такой род технологий, как художественная обработка материалов, тесно связан с очень ёмким понятием – творчество. Творчество может быть  разным – художественным, техническим, научным. Но это всегда создание чего – нибудь нового, более совершенного . Разработка опорной схемы-размышления для выполнения проекта "Вышивка крестом". Эскизы альтернативных моделей, банк идей. Орнамент и цвет в кубанской вышивке.
Владимирское шитье – это односторонняя гладь, стежки которой располагаются на лицевой стороне работы. Изнаночная сторона заполнена короткими стежками – переходами по контурным линиям рисунка. Из-за того, что нитка в основном располагается на лицевой стороне ткани, существует другое название глади – верхошов.
Атласной гладью называется техника вышивания петлеобразными стежками, в результате которой получается гладкая блестящая поверхность.
Шов «узелки» позволяет получить объёмную, буклированную поверхность. Им вышивают, например, тычинки цветов.
Швом «рококо» можно выполнять объемные композиции: ромашки, хризантемы, розы, зёрна колосьев.
Двусторонней гладью без настила вышивают узоры с растительными мотивами небольших размеров.
Художественная гладь – это двусторонняя гладь с эффектом светотени.
Натюрмортом художники называют  картину с изображением крупным планом срезанных цветов и фруктов, битой дичи, рыбы и других неодушевлённых предметов. Натюрморт – это живописный жанр, но его можно вышить и на ткани. Для вышивания пейзажа подходит светлая мягкая ткань, которая легко прокалывается иглой: лён, ситец, сатин, бязь, шерсть. Рисунок переводят на ткань через копировальную бумагу.
Лабораторно-практические и практические работы. Природа творчества, художественное творчество самореализация и самовыражение, архаичные технологии. Технология выполнения вышивки. Выполнение идущих сверху вниз горизонтальных рядов крестиков.
Элементы вышивают гладью « вприкреп», перекрывая длинные стежки более короткими. В этом случае стежки – переходы выполняют не по контуру, а по радиусу внутрь круга.
Белая гладь включает множество элементов, но порядок их выполнения одинаков. Шов «шнурочек», «Горошинки» или «пышечки», «Лапочки»и «листики» «дырочка». «Листик в раскол», «Резаный листик».
Шов «узелки» выполняется с помощью иглы без утолщения в области ушка. Нитки подходят любые, но не шероховатые.
Плоды вышивают прямой гладью, т.е. вертикальными или горизонтальными стежками. Мелкие листики вышивают косой гладью, а листики с прожилками – каждую половинку отдельно, в направлении от края к середине.
Лепестки начинают вышивать нитками светлого тона в одно сложение. Второй ряд стежков надо выполнять редкой гладью нитками более тёмного тона. Ленточные листья. Зубчатые, фигурные и резные листья. Круглые листья. В начале вышивают цветовые пятна, обозначающие большие пространства на дальнем плане. Критерии выбора идеи изделия. Выбор нужной ткани, Расчет расхода ткани. Выбор дополнительных материалов и оборудования. Расчёт себестоимости изготовления изделия.

[bookmark: _gjdgxs]Раздел. Цветоводство.  (весенние работы) - 18 часов
Теоретические сведения.  Условия выращивания цветочных растений. Удобрения, реакция растений на условия произрастания. Уход за растениями.  Подготовка семян к посеву  включает в себя  следующие приёмы:  Сортировку, протравливание, или обеззараживание, замачивание, проращивание, закаливание, дражирование и др. Особенности выращивания, сорта, основные виды цветущих однолетников. Декоративно- лиственные и вьющиеся однолетники.  Биологические особенности двулетних растений. Основные виды двулетников (гвоздика турецкая, ночная фиалка, колокольчик средний, лунница или люнария, мак альпийский маргаритка, незабудка лесная, фиалка или анютины глазки ,наперстянка пурпуровая, шток роза или садовая мальва. Исследовательская и опытническая деятельность. Значение опытов и правило их проведения. Химические виды защиты растений от вредителей и болезней. Классификация основных видов многолетних растений. Биологические особенности, травянистые многолетники .Сроки посадок и пересадок многолетников.  удобрения. Органические и неорганические. Минеральные удобрения делятся по химическому составу на азотные, фосфорные, калийные, комплексные, известковые, а также микроудобрения. Способы вегетативного размножения весьма разнообразны, размножение луковицами и детками , клубнелуковицами и детками ( клубнепочками), делением клубней, делением куста на части, стеблевыми почколуковичками ( бульбами), чешуйками луковицы. Размножение весенними зелеными черенками ( георгины, флоксы). Принципы подбора травянистых растений. Принципы оформления: одиночные посадки, группы, цветочные композиции, газон, живая изгородь, бордюр. Цветник, рядовые посадки, работка, цветовое пятно, передвижной садик, модульный цветник, моховые стенки, альпинарий или скалистый садик . астрарий,  аренарий  или песчаный сад., веснарий.
Практические работы. Правила безопасной работы. Подготовка ящиков и грунта к посеву семян цветочных растений. Посев семян  на рассаду клещевины, лобелии,  петуньи. Правила безопасной работы. Уход за рассадой цветов. Подготовка клумб к высадке рассады цветов. Приготовление рабочих растворов для подкормки цветочных растений. Размножение весенними зелёными черенками  (георгины, флоксы).           Посев семян календулы, бархатцев, георгинов на работке. Высадка рассады цветов на клумбы.
 Оценка качества. 























Тематическое планирование 5 класс
	№ урока п/п
	Тема урока
	количество часов

	Раздел  Основы аграрной технологии. (Осенний период.) – 16часов

	1. 
	Экскурсия на учебно- опытный участок. 
	1

	2. 
	Сельскохозяйственные  растения в осенний период.
	1

	3. 
	Отрасли сельского хозяйства. Многообразие с/х растений
	1

	4. 
	Практическая работа №1: Правила безопасной работы. (ПБР) Сбор семян.
	1

	5. 
	Овощные двухлетние  культуры 
	1

	6. 
	Практическая работа №2: Правила безопасной работы. (ПБР).
	1

	7. 
	Изучение сортов 2 летних культур
	1

	8. 
	Состав и свойства почвы.  Тип почвы .
	1

	9. 
	Практическая работа № :3: Правила безопасной работы. (ПБР)
	1

	10. 
	Определение механического состава почвы (МСП).
	1

	11. 
	Технология уборки  картофеля 
	1

	12. 
	Уборка и чистка делянок.
	1

	13. 
	Обработка почвы под овощные растения. 
	1

	14. 
	Практическая работа № 4: Копка Правила безопасной работы. (ПБР)
	1

	15. 
	Подготовка участка к осенней обработке почвы. Правила безопасной работы. (ПБР)  Уборка растительных остатков с клумб.
	1

	16. 
	Подготовка участка к осенней обработке почвы Осенняя перекопка клумб с внесением удобрения.
	1


Раздел «Творческая проектная деятельность» - 2 час.
	17
	Что такое творческие проекты. Этапы выполнения проекта
	2

	Раздел: « Оформление интерьера» - 1 час

	18
	Интерьер и планировка кухни.
	1

	Раздел «Электротехника» - 1 час

	19
	Бытовые электроприборы
	1

	Раздел «Кулинария» - 12 часов.

	20
	Санитария и гигиена на кухне
	1

	21
	Приготовление бутербродов
	1

	22
	Технология приготовления блюд из круп
	1

	23
	Бобовые и макаронные изделия
	1

	24
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов
	1

	25
	Приготовление салатов
	1

	26
	Тепловая кулинарная обработка овощей
	1

	27
	Приготовление салатов
	1

	28
	Сервировка стола к завтраку
	1

	29
	Этикет
	2

	30
	Приготовление завтрака
	1

	Раздел: Создание изделий из текстильных материалов- 20 часов

	31
	Производство текстильных материалов. 
	1

	32
	Текстильные материалы и их свойства.
	1

	33
	Изготовление выкроек
	2

	34
	Раскрой швейного изделия
	2

	35
	Швейные ручные работы
	2

	36
	Швейная машина
	2

	37
	Основные операции при машинной обработки изделия
	4

	38
	Влажно тепловая обработка ткани
	4

	39
	Защита творческого проекта
	2


Раздел  Основы аграрной технологии. (Весенний период.)- 18
	40
	Подготовка семян к посеву. 
	1

	41
	Практическая работа №5 Правила безопасной работы. (ПБР) «Замачивание семян»
	1

	42
	Виды удобрений их применение. 
	1

	43
	Практическая работа №6. Правила безопасной работы. (ПБР). Подкормка ранней капусты.
	1

	44
	Предпосевная обработка почвы. ПБР
	1

	45
	Практическая работа №7 Правила безопасной работы. (ПБР) Разбивка и перекопка делянок с внесением удобрений.
	1

	46
	Значение
опытов и правила их проведения. Практическая работа №8: Правила безопасной работы. (ПБР) Подготовка почвы для опытного участка
	1

	47
	Практическая работа №9:  Посадка овощей на опытном участке.
	1

	48
	Схемы способов посева семян и посадки сельскохозяйственных растений.
	1

	49
	Практическая работа №10: Правила безопасной работы. (ПБР) Посадка различных видов овощей.
	1

	50
	Практическая работа № 11: Правила безопасной работы. (ПБР) Уход за посевами  томатов.
	1

	51
	Виды удобрений их применение. Понятие "подкормка"
	1

	52
	Практическая работа № 12:  ПБР. Технология применения отваров и настоев для защиты растений.
	1

	53
	Практическая работа № 13: Правила безопасной работы. (ПБР). Подготовка цветочных клумб.
	1

	54
	Практическая работа № 14: Правила безопасной работы. (ПБР). Высадка рассады цветов.
	2

	55
	Практическая работа № 15: Правила безопасной работы. (ПБР). Посадка овощей на пришкольном участке.
	2
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Тематическое планирование 6 класс

	№ урока п/п
	Тема урока
	количества часов

	Раздел. Основы аграрной технологии, Осенний период.- 16 часов

	1. 
	Техника безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарём.
	1

	2. 
	Практическая работа №1 Очистка поверхности земли от растительных остатков. 
	2

	3. 
	Виды овощей семейства паслёновых 
	1

	4. 
	Практическая работа №2: Технология уборки урожая картофеля»
	2

	5. 
	Семейства овощных культур.
	1

	6. 
	Практическая работа №3:
Сбор семенников овощей
	1

	7. 
	Виды овощей семейства тыквенных.
	1

	8. 
	Сорта тыквенных и пищевая ценность.
	1

	9. 
	Понятие о полевом опыте.
	1

	10. 
	Выбор темы полевого опыта.
	1

	11. 
	Овощные капустные растения
	1

	12. 
	Практическая работа №4  Изучение сортов капусты
	1

	13. 
	Сооружения защищённого грунта
	1

	14. 
	Практическая работа №5 Подготовка теплицы к зиме.
	1



		                        Раздел. Технология домашнего хозяйства – 4часа


	15
	Интерьер жилого дома 
	1

	16
	Цветовое решение
	1

	17
	Комнатные растения в интерьере
	2

	                               Раздел 2 Кулинария – 12 часов

	18
	Технология первичной обработки рыбы.
	1

	19
	Бутерброды с рыбой
	1

	20
	Технология первичной обработки мяса
	2

	21
	Технология приготовления из мяса
	2

	22
	Технология приготовления блюд из птицы
	2

	23
	Сервировка стола к обеду
	1

	24
	Этикет
	2

	25
	Приготовление обеда
	1

	Раздел.  Создание изделий из текстильных материалов- 20 часов

	25
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства
	1

	27
	Конструирование плечевой одежды
	1

	28
	Моделирование плечевой одежды
	1

	29
	Подготовка выкройки к раскрою
	2

	30
	Раскрой плечевой одежды
	2

	31
	Технология дублирования деталей
	2

	32
	Ручные работы
	4

	33
	Работа на швейной машине
	4

	34
	Технология обработки боковых срезов и соединение лифа с юбкой
	2

	35
	Творческий проект
	1

	Раздел.  Основы аграрной технологии. (Весенний период.)- 18


	36
	Виды сооружений защищенного грунта. Русский парник .

	1

	37
	Практическая работа № 6
Технология подготовки парника к выращиванию рассады овощных культур. Правила безопасной работы.
	1

	38
	Выращивание рассады овощных культур. 
	1

	39
	Практическая работа № 7 Технология пикировки сеянцев томата, капусты, болгарского  перца и баклажан.
	1

	40
	Уход за рассадой томатов, болгарского перца в условиях защищенного грунта.
	1

	41
	Практическая работа №  8: Технология высадки рассады томата, баклажана и перца в грунт теплицы.
	1

	42
	Способы подготовки картофеля к посадке. Яровизация картофеля.
	1

	43
	Практическая работа №9. Правила безопасной работы. 
	1

	44
	Способы подготовки картофеля к посадке (яровизация).
	1

	45
	Практическая работа 10. Правила безопасной работы.
Технология и способы посадки картофеля.
	2

	46
	Технология и способы посадки картофеля.
	1

	47
	Способы подготовки почвы для посадки капусты.
	1

	48
	Практическая работа№11. Правила безопасной работы..
	1

	49
	Подготовка почвы для посадки капусты.
	1

	50
	Технология  высадки капусты в открытый грунт. Уход за посадками капусты Практическая работа№12. ПБР.
	1

	51
	Посадка капусты на делянке.
	1

	52
	Способы подготовки почвы для посадки овощных культур. Практическая работа№13. ПБР. Посадка овощных культур.
	1
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Тематическое планирование 7 класс
	№ урока п/п
	Тема урока
	количество часов

	Раздел. Основы аграрной технологии. Осенний период –16 часов

	1. 
	Классификация и характеристики плодовых растений.
	2

	2. 
	Строение плодовых растений.
	1

	3. 
	Практическая работа №2: Изучение строения плодовых растений.
	1

	4. 
	Закладка плодового сада.
	1

	5. 
	Практическая работа №3: Разметка территории.
	1

	6. 
	Практическая работа №4: Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников
	2

	7. 
	Технология хранения с/х продукции
	1

	8. 
	Практическая работа №5: Сбор урожая плодовых деревьев.
	1

	9. 
	Способы сохранения корнеплодов.
	1

	10. 
	Практическая работа №6: Сбор урожая.
	2

	11. 
	Практическая работа №7: Уборка растительных остатков.
	1

	12. 
	Практическая работа №8:Перекопка делянок
	1

	13. 
	Практическая работа №9:Окапывание кустов смородины с внесением удобрений.
	1



	                                              Раздел.  Технология домашнего хозяйства –4часа

	17
	Освещение жилого помещения
	1

	18
	Предметы искусства и коллекции
	1

	19
	Гигиена жилища. 
	1

	20
	Бытовые приборы для уборки.
	1

	Раздел. « Кулинария» - 12 часов


	21
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов
	2

	23
	Изделия из жидкого тесто
	2

	25
	Виды теста. Выпечка
	2

	27
	Технология приготовления из песочного теста
	2

	29
	Технология приготовления сладостей, десертов, напитков.
	2

	31
	Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет.
	1

	32
	Творческий проект                          « Праздничный сладкий стол»
	1

	                                     Раздел Создание изделий из текстильных материалов – 20 часов


	33
	Создание изделий из текстильных материалов
	1

	34
	Конструирование поясной одежды
	2

	36
	Моделирование поясной одежды
	1

	37
	Раскрой поясной одежды и дублирование
	2

	39
	Технология ручных работ
	3

	42
	Технология машинных работ
	2

	44
	Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой молнией
	2

	46
	Технология обработки складок
	2

	48
	Технология обработки юбки после примерки
	3

	51
	Творческий проект
	1

	52
	Защита творческого проекта
	1

	Раздел. Основы плодоводства  (весенние работы) 18 часов

	53
	Уход за садом. Биологические меры защиты плодовых деревьев.
	1

	54
	Практическая работа№10. Правила безопасной работы. Отработка индивидуальной технологии ухода за плодовыми деревьями
	2

	56
	Ягодные культуры: посадка и уход. Земляника, смородина, крыжовник, малина
	1

	57
	Практическая работа №11. Выполнение весенней обрезки саженцев.   Размножение плодовых и ягодных культур
	1

	58
	Практическая работа № 12.  Размножение отводками
	1

	59
	Прививка плодовых культур, прививка черенком. Окулировка
	1

	60
	Практическая работа №13 Выполнение прививки плодовых деревьев
Размножение ягодных кустарников черенками.
	1

	61
	Практическая работа № 14. Правила безопасной работы. Подготовка  черенков черной смородины к посадке. 
	1

	62
	Плодовый питомник. Структура и назначение плодового питомника Практическая работа № 15 Экскурсии в плодовый питомник с целью ознакомления с технологией выращивания саженцев.
	3

	65
	Исследовательская и опытническая деятельность в плодоводстве
	1

	66
	Практическая работа № 16  Закладка опыта.
	2

	68
	Практическая работа №17. Уход за опытными делянками
	2

	70
	Практическая работа №18. Уход за опытными делянками
	1
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Тематическое планирование 8 класс
	№ урока п/п
	Тема урока
	Количество часов

	Раздел. Полеводство - основная отрасль растениеводства (осенние работы) - 16 часов

	1.

	Вводный урок. Полеводство - основная отрасль растениеводства. Значение полеводства. Общая характеристика хлебных культур
	1

	2
	Практическая работа № 1  Уборка  урожая корнеплодов .
Безопасность труда при уборке урожая
	1

	3
	 Пшеница озимая. Схемы посева семян и посадки сельскохозяйственных культур. 
	1

	4
	Практическая работа №2 Подготовка почвы и посев пшеницы.
	1

	5

	 Картофель. Подготовка хранилища, для  урожая. Уборка картофеля. Закладка его  на хранение. 
	1

	6
	Практическая работа №3  Уборка и учет урожая картофеля.
	1

	7
	Практическая работа № 4 Правила безопасной работы. Сортировка клубней картофеля и уборка их на хранение. 
	1

	8
	Практическая работа № 5 Сортировка клубней картофеля и уборка их на хранение.
	1

	9
	Сельскохозяйственная техника. Назначение и классификация. 
	1

	10
	Почвообрабатывающая, машины для посева и посадки сельскохозяйственных культур. Уборочные и зерноочистительные машины.
	1

	11
	Экскурсия на машинный двор хозяйства. Совхоза
	2

	12
	Плодоводство как отрасль  растениеводства. 
	1

	13
	Практическая работа № 6 Перекопка приствольных кругов  плодовых деревьев
	1

	14
	Удаление растительных остатков с делянок.
	1

	15
	Перекопка почвы с внесением органических удобрений.
	1

	                 Раздел. Семейная экономика – 6часов

	16
	Семья как экономическая ячейка общества
	2

	17
	Предпренимательство в семье
	2

	18
	Информация о товарах. 
	1

	19
	Торговые символы.
	1

	Раздел.  Художественная обработка материалов – 30 часов

	20
	Художественное творчество
	2

	21
	Художественная вышивка
	2

	22
	Техника владимирского шитья
	4

	23
	Белая гладь. 
	2

	24
	. Атласная и штриховая гладь
	2

	25
	Швы «узелки» и « рококо»
	4

	26
	Двусторонняя гладь
	4

	27
	Художественная гладь
	4

	28
	Вышивание натюрморта
	4

	29
	Творческий проект
	2

	Раздел. Цветоводство.  (весенние работы) – 18 часов

	30
	Морфологические особенности цветочных растений. 
	1

	31
	Практическая работа №7  Расчёт потребности в семенах для обустройства  клумб. практикум
	1

	32
	Практическая работа № 8 Подготовка ящиков и грунта к посеву семян цветочных растений . 
	1

	33
	Посев семян  на рассаду.
	1

	34
	Практическая работа №9: Посев семян цветов клещевины, лобелии, петуньи на рассаду.
	1

	35
	Основные виды цветущих однолетников. Особенности выращивания, сорта, основные виды цветущих однолетников. Декоративно – лиственные и вьющиеся однолетнико. 
	1

	36
	Практическая работа №10: Уход за рассадой цветов.
	1

	37
	Основные виды цветущих  двулетников и их биологические особенности двухлетних растений. Основные виды цветущих  двулетников
	1

	38
	Основные виды цветущих многолетников. Подкормка органическими , неорганическими и минеральными удобрениями.
	1

	39
	Практическая работа № 11 Приготовление рабочих растворов для подкормки цветочных растений.
	1

	40
	Особенности вегетативного размножения многолетних цветов.
	1

	41
	Практическая работа № 12 Размножение весенними зелеными черенками
	1

	42
	Понятие о ландшафтном дизайне. Цветочное оформление пришкольного участка. 
	1

	43
	Принципы подборки травянистых растений. Принципы оформления
	1

	44
	Практическая работа № 13 Создание цветочного дизайна клумб
	1

	45
	Практическая работа № 14: Посев семян календулы, бархатцев, георгинов на работке.
	1

	46
	Практическая работа № 15: Подготовка клумб к высадке  рассады
	1

	47
	Практическая работа № 16 Высадка рассады цветов в открытый грунт.
	1
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